
«Châteaubriand» – der Klassiker
Ab 2 Personen in zwei Gängen serviert

Rindsfilet-Herzstück vom Angus Beef (pro Person 200g)
rosa gebraten mit Sauce Béarnaise
Pommes allumettes & Butternüdeli
reichhaltiges Marktgemüse	 pro Person� 64.50

Fleisch & Fisch 
Kalbs-Cordon bleu «Roter Teufel»
gefüllt mit würzigem Schweizer Chili Käse 
Schinken, Tomaten und Knoblauch
Pommes frites, Marktgemüse 	 250 g� 39.50

«Ossobuco alla Gremolata»
geschmorte Kalbshaxe an Kräuter-Würzmischung 
Safran-Risotto mit Parmesanflocken
Brokkoli mit Mandeln	 350 g� 39.50

Schweinssteak vom Nierstück «Nidwaldner Art» (180g)
Migi-Bräu Biersauce mit glasierten Apfelschnitzen & Baumnüsse
Butterspätzli, Marktgemüse � 35.00 

Pochierte «Paupiettes» von der Seezunge
Noilly Prat Sauce mit frischem Dill
Trockenreis und Blattspinat � 48.50

Vegetarisch & Vegan 
Kichererbsen-Gemüsecurry im Reisring    
mit gebratenem Mangold, Sesam und Granatapfel� 27.00

Spätzli-Pfanne an Käserahmsauce
Röstzwiebeln und Apfelmus� 29.50

Kürbis-Ravioli mit getrockneten Aprikosen und Pinienkernen
Lauchrahmsauce mit Trüffelöl� 32.50

Süsses 
Hausgemachte Apfelchüechli
gebacken mit Zimtzucker
lauwarme Vanillesauce
mit Schlagrahm� 14.50
ohne Schlagrahm� 12.50

Coupe «Hot Berry»
Lauwarme Himbeeren und
2 Kugeln Bourbon-Vanille-Rahmglace 
mit Schlagrahm� 14.00
ohne Schlagrahm� 12.00

Mini Coupe «Hot Berry»
mit Schlagrahm� 10.50
ohne Schlagrahm� 8.50

Mandarinenfilets
an Passionsfruchtsauce
Himbeersorbet� 12.80

Deklaration 
Unser Kalbs- und Schweinefleisch ist aus der 
Schweiz und das Angus Beef stammt aus Irland.         
Die Seezungen gehen im Nordostatlantik ins 
Netz.

  VEGAN

  GLUTENFREI

Über Zutaten in unseren Gerichten, die 
Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 
informieren Sie unsere Mitarbeitenden  
auf Anfrage gerne.

Alle Preise in CHF inklusive MwSt.

Vorspeisen
Kürbisrahmsuppe mit seinem Flan
mit Honig und Martini� 13.80

Nüsslisalat «Förster Art»
mit Eierschwämmli,  
gehacktem Ei  
und Buttercroûtons 
Französisches Hausdressing� 17.70

Unsere Spezialitäten geniessen  
Sie jeweils abends, an Sonn-  
und Feiertagen und auf Anfrage  
auch mittags.


